
PARTICULARITÉ  

Blé barbu à petit 
grains très haut qui 
concurrence très 

bien les adventices 

       ( ) Note d’inscription : Catalogue officiel Autrichien (BFL) 

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES 
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RÉSISTANT AU FROID ET AUX MALADIES  

CAPO 

Zone de culture 

Inscription : UE Autriche 

Obtention : Probstdorfer 

Représentation : Sem-Partners 

Fiche technique : mise à jour janvier 2009 

BLÉ D’HIVER TRÈS HAUT EN PAILLE 

♦ Alternativité : (2) - hiver,  
♦ Type d’épi : aristé avec un bel épi barbu, 
♦ Date de semis : adapté aux tout 1ers semis,  
♦ Occupation du sol : bonne vigueur au départ et très bonne 

concurrence par rapport aux adventices grâce à son excep-
tionnelle occupation du sol. 

♦ Densité de semis : 300 à 350 grains / m², 
♦ Viser un nombre d’épis : d’environ 500 / m², 
♦ Fertilité des épis : assez bonne ± 35 grains /épi, 
♦ Précocité épiaison : (6,5) - ½ précoce, 
♦ Résistance au froid : (8,5) - très résistant,  
♦ Hauteur : (6,5) - très haute, supérieure aux variétés françaises, 
♦ Germination sur pied : (6) - assez résistant, 
 



CAPO est actuellement la variété qui possède la particularité de conserver une 

bonne teneur en protéines et un excellent volume de pain même en situation azotée 
peu favorable, de plus son Poids Spécifique est exceptionnel. 

La nouvelle dynamique des céréales       
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Variété peut être 
cultivée dans toute 
les régions où est  

cultivé Renan 

Teneur en        
protéines assurée 
quelque soit la   

situation azotée et 
de plus il est tolé-
rant aux maladies. 

QUALITÉ TECHNOLOGIQUE 
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COMPORTEMENT VIS-À-VIS DES MALADIES 

♦ Rouille brune : (8,5) - très résistant, 

♦ Rouille jaune : (7,5) - résistant,  

♦ Oïdium : (8,5) - très résistant,  

♦ Piétin verse : (4) - assez sensible,  

♦ Fusariose : (6) - assez résistant, 

♦ Septoriose nodorum : (7) - résistant, 

Tolérant aux  
maladies foliaires 

mais semble   
sensible au piétin 

verse  
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P.S. 

Temps 
de 

chute 

%           
protéines Zélény 

Pouvoir                         
d’absorption d’eau 

de la pâte 

Volume de 
la pâte 

Rendement en 
farine 

CAPO 2 4 3 2 3 3 2 

RENAN 6 4 3 3 3 3 5 

ARISTOS 4 5 7 4 4 5 4 

Qualités meunière et boulangère comparées aux 2 variétés connues en France 

(Résultats officiels autrichiens) 

Echelle de notation :  

9 : très bas         1 : très élevé 

EXCELLENTE QUALITÉ 

RÉSISTANT AU FROID  

ET AUX MALADIES 


